
 

 
 
 

CHIANTI RISERVA 珍藏基安蒂葡萄

酒 
限定保障原产地命名（DOCG） 

 
产区    酒精含量 13% 

佛罗伦萨和锡耶纳省。 

 

 

气候环境 

海拔介于 200 至 350 米之间的丘陵地区，石灰质黏土和泥灰岩层。 

 

 

葡萄种类 

至少 75%桑娇维塞和其它红葡萄品种。 

 

 

颜色 

明亮的红色，随着久藏略呈石榴石色。 

 

 

特点 

酒香丰富，入口果味花香浓郁，散发着香荚兰、马拉斯卡酸樱桃、香堇和浆果的气

息，有时带鲜香。久藏之后葡萄酒香味更加复杂。 

 

 

美食搭配 

推荐搭配野味烧烤、小野味、野猪、野兔、罗鹿。 

 

 

品尝 

18-20°C 时饮用。 

 

 

酿造 

发酵可以持续十五天或更长时间，具体取决于年份。葡萄酒存放在不锈钢罐中连续翻

动。 

 

 

陈化 

在法国橡木桶中陈化至少六个月，在瓶中陈化至少三个月。采摘后在酒窖中熟成至少

二十四个月之后开始销售。 
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