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PETIT VERDOT
TOSCANA
IGT
ZONA DI PRODUZIONE 13,5% AL

Toscana.

AMBIENTE PEDOCLIMATICO
Zone collinari con altitudine compresa tra 0 ed i 350 msl, substrati calcari scisti
argillosi e galestri.

VITIGNI
Petit verdot 100%.

COLORE
Colore rosso rubino intenso.

CARATTERISTICHE
Vino con bouquet delicato, molto fruttato che ricordano i frutti di bosco e
liquirizia, speziato, morbido ed equilibrato.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Vino da degustazione, con antipasti importanti, cacciagione, arrosti e raffinata
carne rossa.

DEGUSTAZIONE
Da consumarsi servendo alla temperatura di 18-20°C.

VINIFICAZIONE
Corte fermentazioni in piccoli serbatoi di acciaio inox.

INVECCHIAMENTO
Vino da medio-lungo invecchiamento in botti di rovere francese per almeno 3
mesi.

RICONOSCIMENTI :
“Annuario dei migliori Vini Italiani 2022” Luca Maroni 94 punti

BARCODE LABEL EAN-13 8057681880089
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